
  

Les Entrées  
- Foie gras de canard roulé au pain d'épices et abricots confits au Curry 
- Carpaccio de Boeuf au pistou d'herbes folles et tuile au parmesan 
- Crumble de Tomate et ail confit, jambon Serrano et crème d'épinard au 
piment d' Espelette  
- Foie gras poêlé au vinaigre de cidre, purée de pomme poire à la cannelle    
- Trilogie de Saumon: fumé maison, mariné aux herbes, en tartare au 
gingembre et macarons soufflés au wasabi  
- Cappucino de pomme de terre aux morilles, mouillettes de pain grillé à 
l'huile d'olive 
- Soupe aux cailloux comme la préparaient les grands-mères du village 

Les Salades
- Simple Salade verte: fouillis  de salades, vinaigrette huile de noix et 
balsamique   
- Saint-Félicienne :  croustillant de saint-Félicien mariné à l'huile d'olive, 
baies roses et  coriandre, mesclun à l'huile de noix, quelques tomates confites 
- L' Epicurienne: Foie gras au naturel, magret fumé maison, Cèpes à l' ail, 
Pignons torréfiés et tomates confites   
- La Montagnarde: mesclun, pommes de terre tièdes, fromage fondu et 
tranches de lard fumé au Curry    
- Assortiment de charcuterie    
- Assiette de jambon cru Serrano 


