i Marbré de Foie Gras aux Figues

. OPéra de Foie gras comme le dessert Moka et Choco!at, craquotte aux
Noisettes

« Blanc Mangé de Saumon fumé maison aux écorces de citron vert, wasabi au
{ génépi) couscous aux herbes et gambas

.« Velouté de Homard légumes craquants et gauFre noire, créme aux aromes
naturels de Truffes

i CarPaCCio de Saumon sauvage macére au pur malt Lagavulin, asperges vertes et
topinambour

« Rillettes de Canard confit maison, pommes de terre roses et balsamique ala
be’cteravc, Pctite salade au magret fume

« Assiette de charcuterie

« Jambon cru Patta Negra 18 et 24 mois de sécl’lage

SALAD ES 3 (basc de mesclun, tomates cerises, asperges et crotitons)

« La Gourmande : Marbré de Foie gras aux Figues, magret Fumé, copeaux de
parmesan

ela Montagu‘irdc : Cro(ite montagnarclejjambon cru

°la Nordiquc : Saumon fumé maison, gambas, toasts

« La Chevrette : Chevre chaud au miel de noisette

« La Caesar: Poulet a ]’ancl’lois, sauce parmesan citronnée, copeaux de parmesa
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