fole Plat clujour différent tous lesjours

. Le Plat du Chef selon le marche
* La cdte de boeuf individuelle
- Tajine de Souris d Agneau au citron confit et petits ¢pineux, Ragout de légumes :
aux EPices

* Paleron de Veau Braisé a l'Infusion d'Arabica, quelques Mousserons

* Ris de Veau cuit au beurre de Cacahuetes et lait d'Amandes

|| *Magret de Canard au Miel de Morilles et Purée de Marrons

. St Jacques aux Agrumes sur un Tartare de Thon Pamplcmoussc,jus’ce tiede
* Filet de Fera du Lac Léman Poélé surla peau, fenouils et artichauts confits,
créme de Brocoli

* Belle Piéce de St Pierre au piment d Espele’c’ce, créme de Chorizo

* Gratinde Pétcs au Comté vieille Réserve
o Linguinc au foie gras & morilles

* Risotto crémeux de Volai”e, Mori"es, Parmesan et AsPerges
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